
ANTIPASTI 

BATTUTA DI MANZO 
 Dressing al tartufo, nocciole, foi gras, mela verde, pan brioche  

TROTA AFFUMICATA 
SASHIMI: crema alla spirulina, carota fermentata, schiuma di pomodoro allo 

zenzero  
TACOS:  tartare di trota, maionese al limone, triti 

UOVO MOLLE 
schiuma di parmigiano, aceto balsamico di mela, briciole di patate 

CARDONCELLO MARINATO  
Salsa al curry verde piccante, pecorino di Genussbunker, amaranto, Intingolo di 

prezzemolo e pomodorini confit  

CAPESANTE AL FORNO 
Cipollotto, Aneto, pistacchio  

 

PRIMI 

CARBONARA L’OSTI 
guanciale d’osvaldo, schiuma di uova, polvere di riso venere 

RISOTTO RISERVA SAN MASSIMO 
Blu di bagnoli, ragù di spugnole, olio alla cipollina 

PLIN DI ASINO  
Sedano rapa, intingolo di cipollotto, croccante di saraceno 

SPAGHETTI MANCINI 
Crema di Vongole, rana pescatrice, capperi di Pantelleria 

TAGLIOLINO AI FINFERLI 
Crema all’aglio bianco, aglio nero, peperone rosso  



SECONDI 

MAIALINO 
Pastinaca al rosmarino, mostarda di mela verde, terrina di patate 

FARAONA ARROSTO 
Petto ripieno - coscia arrosto  

Cicoria ripassata, sedano rapa, limone nero 

ROMBO ALLA PLANCHA 
Funghi di stagione, salsa al dragoncello, patate, olive e pomodorini confit  

AGNELLO 
Costoletta e pancetta 

Melanzana, insalata di frigitello, coriandolo, peperoncino, menta 

DIAFRAMMA DI CAVALLO 
Indivia all’arancio ,salsa alla mostarda di Dijon, cipolla rossa glassata  

DESSERT 

Cremoso al the macha 
Schiuma al sambuco, frutti di bosco, crumble al cacao, pistacchio 

caramellato 

Semifreddo al miele 
 Spuma di birra scura, croccante alla nocciole, tuile al malto  

Cioccolato 
Tortino fondente, macaron 

gianduia, lampone, cioccolato bianco  

Torta delle rose  
gelato alla vaniglia 

FORMAGGI  
Blu di capra - comte - bagoss - genusbunker - steiner eggmoa 


