
MENU LUNCH 
estate 2026 

ANTIPASTI 
UOVO MOLLE 

schiuma di parmigiano, aceto balsamico di mela, briciole di patate 

CARDONCELLO MARINATO 
Salsa al curry verde piccante, pecorino di Genussbunker, amaranto, 

Intingolo di prezzemolo e pomodorini confit 

ùCAPESANTE AL FORNO 

PRIMI 
CARBONARA L’OSTI 

guanciale d’osvaldo, schiuma di uova, polvere di riso venere 

PLIN DI ASINO 
Sedano rapa, intingolo di cipollotto, croccante di saraceno 

SPAGHETTI MANCINI 
Crema di Vongole, rana pescatrice, capperi di Pantelleri 

SECONDI 

MAIALINO 
Pastinaca al rosmarino, mostarda di mela verde, terrina di patate 

FARAONA ARROSTO 
Petto ripieno - coscia arrosto 

Cicoria ripassata, sedano rapa, limone nero 

ROMBO ALLA PLANCHA 
Funghi di stagione, salsa al dragoncello, patate, olive e pomodorini confit 

DESSERT 

SEMIFREDDOc AL MIELE 
Spuma di birra scura, croccante alla nocciole, tuile al malto 

TORTA DELLE ROSE 
gelato alla vaniglia 

FORMAGGI 
blu di capra - comte - bagoss - steiner eggmoa


