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CORVARA

MENU LUNCH
ESTATE 2026

ANTIPASTI
UOVO MOLLE
SCHIUMA DI PARMIGIANO, ACETO BALSAMICO DI MELA, BRICIOLE DI PATATE

CARDONCELLO MARINATO
SALSA AL CURRY VERDE PICCANTE, PECORINO DI GENUSSBUNKER, AMARANTO,
INTINGOLO DI PREZZEMOLO E POMODORINI CONFIT

UCAPESANTE AL FORNO

PRIMI
CARBONARA L’OSTI
GUANCIALE D’OSVALDO, SCHIUMA DI UOVA, POLVERE DI RISO VENERE

PLIN DI ASINO
SEDANO RAPA, INTINGOLO DI CIPOLLOTTO, CROCCANTE DI SARACENO

SPAGHETTI MANCINI
CREMA DI VONGOLE, RANA PESCATRICE, CAPPERI DI PANTELLERI

SECONDI

MAIALINO
PASTINACA AL ROSMARINO, MOSTARDA DI MELA VERDE, TERRINA DI PATATE

FARAONA ARROSTO
PETTO RIPIENO - COSCIA ARROSTO
CICORIA RIPASSATA, SEDANO RAPA, LIMONE NERO

ROMBO ALLA PLANCHA
FUNGHI DI STAGIONE, SALSA AL DRAGONCELLO, PATATE, OLIVE E POMODORINI CONFIT

DESSERT

SEMIFREDDOCcC AL MIELE
SPUMA DI BIRRA SCURA, CROCCANTE ALLA NOCCIOLE, TUILE AL MALTO

TORTA DELLE ROSE
GELATO ALLA VANIGLIA

FORMAGGI
BLU DI CAPRA - COMTE - BAGOSS - STEINER EGGMOA



